W samym centrum mileczam

Oferta Alfa Laval dla proces6w mleczarskich




Wykorzysta) w pem
MOZIWOSC

Alfa Laval zaangazowana jest w rozwoj
przemystu mleczarskiego od wczesnych lat
dziewietnastego wieku, kiedy to wprowadzita
na rynek wiréwke do mleka pracujgca

w sposob ciggty oraz przeptywowy
pasteryzator.

Misjg firmy jest zabezpieczanie higienicznych
warunkoéw produkgiji i jej optymalizacja.
Globalna i lokalna obecnosé, wiedza

z zakresu aplikacji mleczarskich, kompleksowa

oferta i Swiatowej klasy ustugi gwarantujg
efektywne wsparcie ze strony Alfa Laval

w realizacji obecnych i przysztych wymagan

rynku.

Swiat mozliwosci

Trendy spoteczne majg ogromny
wptyw na przemyst mleczarski.
Pojawiajg sie wyzwania, ale i szanse
dla tych, ktérzy potrafig elastycznie

i wydajnie reagowac na zmiany rynku.

Zmieniajgce sie postawy konsumen-
téw majg duzy wptyw na rynek. Wraz
ze wzrostem dobrobytu pojawia sie
wiekszy popyt na produkty o wiekszej
wartosci dodanej, takie jak: mleko
smakowe i jogurty do picia. Liczba
konsumentéw jest obecnie wigksza
niz kiedykolwiek, a ich wymagania
réznig sie bardzo pod wzgledem
asortymentu i wartosci produktow.

Szybkie tempo zycia zwigzane

z urbanizacjg generujg popyt na
produkty o dtuzszym okresie przydat-
nosci do spozycia, za$ trend zdrowe-
go zywienia zwieksza sprzedaz takich
produktow jak: jogurt czy witaminizo-
wane mleko.

Regionalne trendy

Badania wykazaty, ze rozwdj $wiato-
wego rynku mleczarskiego bedzie
mocno napedzany przez rozwijajgce
sie kraje. Rejony Azji w obrebie
Pacyfiku, Europa Wschodnia, Afryka,
Ameryka tacinska i Bliski Wschod
bedg generowac okoto 86% wzrostu
tego rynku na Swiecie, liczac w war-
tosciach absolutnych sprzedazy
detalicznej w okresie 2010-2015.
Regiony te oferujg zaréwno dynamicz-
ny wzrost, jak i odpowiednio duze
rynki zbytu. Globalny wzrost sprzeda-
zy ptynnych produktéw mleczarskich
szacowany jest w latach 2010 - 2020
na 30%, z czego wigkszos¢ przypa-

da¢ bedzie na kraje rozwijajgce sie.
Spodziewany wzrost sprzedazy
jogurtéw na rynkach rozwinigtych
przekracza 20%.*

Kluczem jest r6znorodnos¢

Wzrost rynkéw rozwijajgcych sie

i wysoko rozwinietych napgdzany
jest przez rozne kategorie produktow.
Produkty mleczarskie sg motorem
wzrostu na rynkach rozwijajgcych sie,
natomiast w krajach wysoko rozwi-
nietych najwieksze szanse na wzrost
sprzedazy majg produkty takie jak:
jogurty, sery oraz produkty innowacyj-
ne, o duzej wartosci dodane;j.



Globalny rynek mleczarski — 3

najwazniejsze fakty

Organiczna ekspansja rynku:
przewaga lokalna

Ekspansja na nowe rynki z wlasnymi
produktami wymaga duzej wiedzy o lokalnym
rynku zbytu. Zdobycie pozycji, umozliwiajgcej
wykorzystanie pojawiajgcych sie mozliwosci,
jest czasochtonne.

Geograficzna dywersyfikacja
rynku: strategie centralne
i korporacyjne

Globalne przedsigbiorstwa doswiadczajg
spadku sprzedazy produktéw mleczarskich
w krajach wysoko rozwinietych w zwigzku

z recesjg i nasyceniem rynku. Ekspansja
geograficzna daje dostep do nowych rynkéw
zbytu.

Dywersyfikacja asortymentu:
konieczno$¢ w mleczarstwie

Zréwnowazone portfolio, obejmujgce produkty
zréznicowane cenowo i o silnej pozycji

w kategoriach, gdzie akceptowane sg wysokie
marze na produktach, jest gtdbwnym celem
globalnych graczy na rynku mleczarskim.

Wykorzystanie szans, jakie tworzy
rynek wymaga zaoferowania szerokie-

go portfolia produktéw, ale takze

dostosowania strategii dziatania do
regionalnych warunkéw. Zrownowazo-

ny asortyment produktéw i cen
okazuje sie sposobem na kryzys
ekonomiczny.

Odpowiedz na wyzwanie

Zrédto: Euromonitor 2010.

rosngce ceny surowcéw, medidéw

i koszty pracy przyczyniajg sie do
zmniejszenia zyskéw w dtugim
okresie. Konieczne jest zréznicowanie
oferty i dbatos$¢ o bezpieczenstwo
zywnosci. Trwato$¢ staje sie gldéwnym
kryterium procesow przetwdrczych,
wymaganym zarowno przez Klientow
jak i wladze panstwowe.

Trendy rynkowe przektadajg sie na

podaz produktéw mleczarskich.
Ograniczona wydajnos$¢ zaktadu,

* Tetra Pak Dairy Annex.
Issue 4, July 2011.

Respektujac wymagania branzy
»Zmiany zachodzgce na $wiecie
oznaczajg ogromny potencjat
rozwoju dla przemystu mleczarskie-
go w najblizszych latach. Kluczem
do wykorzystania pojawiajgcych sie
mozliwosci jest dobre zrozumienie
regionalnych i globalnych trendéw,
Swiadomos¢ wyzwan stawianych
przed przetworcami produktow
mlecznych, a takze wysoka wydaj-
noéc¢ i elastycznos$é produkgiji.

Aby zagwarantowac, ze komponenty
do produkgiji higienicznej Alfa Laval
wychodzg naprzeciw tym wyzwaniom
i zapewniajg najlepsze wsparcie
aplikacji mleczarskich, wytypowa-
liSmy cztery obszary, ktére sg
najwazniejsze dla przemystu.

- Dostarczanie produktéow
w konkurencyjnych cenach.
- Efektywne wykorzystanie
sSurowcow.
- Redukcja ilosci odpadow
i emisji szkodliwych substancji
- Produkowanie bezpiecznych
i higienicznych wyrobow.

Celem Alfa Laval jest bliska obec-
nos$¢ wsrad Klientdw i wsparcie ich
dziatan w kierunku wykorzystania
szans tworzonych przez trendy
geograficzne. Wspdlnie analizujemy
trendy rynkowe. Wraz z dogtebng
wiedzg o aplikacjach i procesach
pozwala nam to opracowac wiasci-
we rozwigzania”.

OLE TERKELSEN

Global Market Unit Manager,
Market Unit Food Equipment, Alfa Laval



Od surowego mleka
do udziatu w rynku

Oferta, ktéra pomaga wykorzysta¢ szanse, jakie stwarza rynek

Ptynne produkty mleczne

Ptynne produkty mleczne to szeroka
kategoria, ktéra obejmuje zaréwno
mleko pasteryzowane i UHT, ale takze
przetworzone, smakowe wyroby.
Rozwdj ekonomiczny sprawit, ze
wyroby te sg dostepne dla milionéw
nowych konsumentow. Waznym
kryterium jest zachowanie higieny,
ktéra ma zapewni¢ zaufanie odnosnie
bezpieczenstwa zywnos$ci. W przy-
padku produktéw mlecznych,

a szczegolnie $mietanki i produktow
zageszczonych, takich jak: stodzone
mleko skondensowane - gdzie utrata
ttuszczu musi by¢ utrzymana na
minimalnym poziomie, a smak - za-
chowany, bardzo istotna jest tagodna
obrébka produktu.

Asortyment zaworow Alfa Laval o spraw-
dzonej niezawodno$ci i wydajnosci
energetycznej zwigksza elastycznos¢

i bezpieczenstwo produkcji. Oznacza to
niskie koszty produkciji i niski catkowity
koszt uzytkowania - elementy nieodzowne
do osiggania wysokich marz na konkuren-
cyjnych rynkach.

Ser

Globalne spozycie sera stale rosnie,
stwarzajgc bardzo dobre perspektywy
dla firm eksportujgcych ten produkt.
Efektywna produkcja wymaga
zachowania jakosci mleka podczas
wrazliwych proceséw, a takze
usuniecia drobinek, aby zachowaé
wysokg jakos$¢ i uzysk z produktu.

Komponenty Alfa Laval zapewniajg
tagodng obrobke cieplng i delikatne
pompowanie, niezbedne dla osiggniecia
optymalnej jakosci i uzysku. Membrany
Alfa Laval umozliwiajg produkowanie
szerokiej gamy seréw twarogowych

i migkkich.

Zmniejszone koszty operacyjne
DUZA MLECZARNIA, CHINY. Jeden z najwiekszych zaktadéw przetwérczych mleka w Chinach zainstalowat

47 nowych mieszadet Alfa Laval w zbiornikach przetwérczych i magazynowych mleka surowego, pasteryzowanego

i Smietanki o pojemnosci od 5000 do 100 000 litréw. W ten sposéb mleczarnia zwiekszyta wydajnos¢ energetyczna,
poprawita jako$¢ produktu oraz zmniejszyta koszty operacyjne, osiggajac peten zwrot z inwestycji w ciggu trzech lat.
www.alfalaval.com/chinesedairy

Lody

Produkcja lodéw wymaga wysokiego
stopnia elastycznosci i wydajnosci, ze
wzgledu na koniecznos$¢ przetwarza-
nia réznego rodzaju sypkich i ptynnych
produktow, dostosowania produkcji do
sezonowosci popytu, a takze wdraza-
nia innowacyjnego i zréznicowanego
portfolio produktéw.

Szeroki asortyment komponentéw do
produkcji higienicznej i wyposazenia do
zbiornikéw Alfa Laval zapewnia wydajnosé
i elastycznos¢ produkcji, pomagajgc
producentom jak najefektywniej wykorzy-
sta¢ surowce i zdolnosci produkcyjne.



Produkty serwatkowe

Produkty serwatkowe majg szeroki
potencjat zastosowan, poprawiajgc
wartosci odzywcze oraz teksture
zywnosci i produktéw zdrowotnych.
Kluczem do maksymalnego jego
wykorzystania jest zdolnos¢ efektyw-
nego rozdzielenia i zageszczania
poszczegolnych sktadnikéw, by zatrzy-
mac ich specyficzne cechy. Bardzo
wazne jest zachowanie jakosci
surowej serwatki przy jednoczesnej
eliminacji resztek ziarna i pozostatosci
ttuszczu.

Urzagdzenia Alfa Laval zaprojektowane sg
z my$lg o wyzwaniach, jakie stwarza
przetwarzanie serwatki. W ofercie znajduje
sie szeroki asortyment membran do
separacji i zageszczania, wspomagajacy
dywersyfikacje produktéw koncowych

oraz efektywnos$c¢ energetyczna.

Oszczednosé¢ energii

Proszek mleczny

Produkty zawierajgce proszek mleczny
sg zroznicowang i szybko rozwijajgcg
sie kategorig, ktéra obejmuje zaréwno
sktadniki do produkcji zywnosci jak

i wyroby dla konsumentéw. Zacho-
wanie jakosci i funkcjonalnosci
surowcow jest ogromnie wazne,
szczegolnie w przypadku produkcji
takich wyrobow jak zywnosc¢ dla
dzieci.

Pierwszym krokiem w przetwarzaniu
proszku jest transportowanie i zageszcza-
nie cieczy. Membrany, pompy odsrodkowe,
wymienniki ciepta, mieszadta, urzadzenia
pomiarowe i urzgdzenia do mycia

w systemie CIP firmy Alfa Laval sg
integralnymi komponentami efektywnych
energetycznie i ekonomicznych procesow
i przyczyniajg sie do uzyskania najwyzszej
jakosci produktu koncowego.

Mieko fermentowane i jogurt

Jogurt i fermentowane napoje
mleczne stanowg okoto 20% wartosci
spozywanych produktéw mlecznych
na swiecie. Jest to kategoria
produktéw, ktéra stawia wysokie
wymogi odnosnie higieny proceséw
przetwérczych i skutecznosci wymiany
ciepta. Ponadto, podstawowy produkt
i wykorzystywane skfadniki, wtgczajgc
w to duze czgstki owocow, muszg byé
efektywnie transportowane, by
zachowac integralno$¢ produktu.

Produkty te sg zwykle wytwarzane

w procesach ciaggtych, gdzie krytyczne
znaczenie ma efektywnos¢ zmiany
procesu produkcji. Asortyment pomp
krzywkowych Alfa Laval pomaga
zachowac¢ wysokg jakos$¢ produktu.

HATSUN PRIVATE DAIRY LTD, INDIE. Alfa Laval byta jedynym dostawca wyposazenia do nowej linii twarogowej,

na ktorej produkuje sig 40 tysiecy kilograméw twarogu dziennie. Zakres dostawy byt bardzo szeroki. Alfa Laval wniosta
wiedze techniczng i dostarczyta wysokiej jako$ci wyposazenie: mieszadta, zawory, pompy odsrodkowe, ptytowe
wymienniki ciepta, urzadzenia myjgce do zbiornikéw i armature, a takze podpisata z mleczarnia umowe serwisowa.
Dzieki temu zaktad zwiekszyt wydajno$¢ energetyczna, poprawit higienicznos¢ i wydtuzyt czas pracy instalacji.
www.alfalaval.com/hatsundairy



Optymalizacja
kazdego procesu

Kompletny asortyment innowacyjnych komponentéw higienicznych Alfa Laval odgrywa wazng
role w efektywnym i bezpiecznym procesie produkcji produktéw mleczarskich.

Odbiodr i przechowywanie mleka

Odbior i przechowywanie mleka to procesy diugookresowe i wymagajace efektywnych urzadzen.
Stosowane urzgdzenia muszg zapewni¢ niezawodnosé¢, tatwos¢ obstugi oraz wydajnosé

energetyczng i operacyjna.
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Mleko surowe

Odbiér

=

Wymiana ciepta

Wiasciwy dobér wymiennika jest
krytyczny dla prawidtowego procesu
odbioru mleka. Wymienniki ciepta Alfa
Laval typu BaseLine sg wyposazone
w uszczelki typu clip-on, ktére mozna
tatwo wymieni¢ na miejscu instalacji
wymiennika. Te same ptyty moga by¢
zawieszane na ramach przeznaczo-
nych zaréwno do produkcji przemysto-
wej jak i higienicznej.

o
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Dwie rézne gtebokosci przettoczen
ptyt umozliwiajg optymalizacje
efektywnosci termicznej i zmniejsze-
nie kosztu inwestycji. Wysokie nozki
ramy pozwalajg na fatwe czyszczenie
podtoza pod wymiennikiem i utrzymy-
wanie otoczenia w czystosci. Brak
martwych stref oznacza wolniejszy
rozwdj bakterii, co skraca czas

i obniza koszty mycia w systemie CIP.

Zwiekszone zdolnosci produkcyjne
MOLOKO, MLECZARNIA GORODETS, ROSJA. Aby zwigkszy¢ zdolnosci produkcyjne, poprawi¢
wydajnosé i spetni¢ normy bezpieczenstwa i higieny, rosyjski producent wyrobéw mlecznych Moloko
zaplanowat modernizacjg 50-letniej instalacji w miescie Gorodets. Dzigki zaworom typu mixproof i innym
komponentom Alfa Laval osiggnieto 50% wzrost wydajnos$ci zaktadu. Znaczgco wzrosta produkcja petnego
mleka, kwasnej $mietany, jogurtu i rjazenki (przetworzone mleko, popularne jako napdj do $niadania).

www.alfalaval.com/molokodairy

Do przechowywania

= L,

Przeptyw cieczy

Higieniczne rury, kolanka, tréjniki

i redukcje Alfa Laval posiadajg
wysokiej jakosci spawy, wysokg
wytrzymatosé, mate tolerancje,
doktadne katy oraz charakteryzujg sie
niezwyktg powtarzalnoscia.



Optymalizacja zbiornikéw
Asortyment urzgdzen pomiarowych
Alfa Laval zawiera dedykowane
oprzyrzagdowanie do zbiornikéw

i procesu (do pomiaru przeptywu,
cisnienia i przewodnosci).

Przechowywanie

Dostarcza on danych wejsciowych dla
sterowania procesami i wsparcie dla
zarzgdzania produkcjg oraz kontroli
jakosci.

Mleko z odbioru

-

1ge

Sterowanie przeptywami

Zawory Alfa Laval zapewniajg opty-
malny i niezawodny przeptyw na etapie
odbioru i przechowywania mleka
przed procesem pasteryzacji. Zawory
spustowe Alfa Laval typu Unique
Mixproof Tank Outlet chronig mleko

w zbiorniku przed zakazeniem
wtdrnym w czasie mycia rurociggu
spustowego w systemie CIP. Poprawia
to elastycznos¢ instalacji i wydajnos¢é
podczas produkc;ji i CIP.

Wyzsza wydajnos¢ energetyczna

Pasteryzacja

Konstrukcja zaworéw Unique

z pojedynczym grzybem wykorzystuje
modutowa platforme sprawdzong

w ponad milionie zawordw, pracujg-
cych na catym Swiecie. Ttoczone

z pojedynczego dysku ze stali kwaso-
odpornej korpusy sg bardzo wytrzy-
mate, dzieki czemu zapewniajg bez-
pieczenstwo produkcji. Udoskonalona
zasada dziatania sitownika sprawia, ze
sterowanie zaworem jest wydajniejsze.
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Pompowanie

Pompy wirowe LKH Alfa Laval
odznaczajg sie matymi przeswitami,
optymalng konstrukcjg i solidng
budowa. Pomagajg zwigkszy¢ moce
produkcyjne, zapewniajgc jednocze-
$nie tagodne traktowanie surowego
mleka. Asortyment obejmuje 14
modeli, wiec tatwo mozna dobrac
optymalny rozmiar, zapewniajgcy
najlepsze osiagi w kazdym punkcie
pracy.

DUZA MLECZARNIA, DANIA. W mleczarni przeprowadzono badanie zuzycia energii przez mieszadta zainstalowane

w 25 zbiornikach stuzgcych do magazynowania i zageszczania. Mieszadta o napedzie bezposrednim poréwnano

z energooszczednymi mieszadtami Alfa Laval z wirnikami typu EnSaFoil. Potencjalne oszczednosci na energii elektrycznej
wyniosty 21 350 euro rocznie, co dato zwrot z inwestycji w ciagu 8,2 miesigca. Specjalnie zaprojektowane z myslg

o obnizeniu zuzycia energii mieszadta Alfa Laval mogg zmniejszy¢ koszty mieszania nawet o 80%.

www.alfalaval.com/dairydk



Mieszanie | rozpuszczanie

Doktadne i jednorodne mieszanie oraz rozpuszczanie sg niezbedne w wielu aplikacjach. Pozwalaja
zwiekszy¢ efektywnosé procesu i podwyzszy¢ jakosé produktu koncowego. Optymalne rezultaty
wymagajg zachowania rownowagi miedzy zuzyciem energii, sterowaniem i elastycznoscia.

Rozwigzanie z mieszadtami $migtowymi
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Mieszanie proszkéow

Opatentowane urzgdzenie do miesza-
nia proszkéw Hybrid Powder Mixer
Alfa Laval jest wszechstronnym,
mobilnym rozwigzaniem idealnym dla
dla aplikaciji, takich jak: produkcja
mleka witaminizowanego, rekonstytu-

owanego i smakowego. Jest zaprojek-
towane do rozpuszczania lub dodawa-
nia stabilizatoréw, zageszczaczy

i emulgatorow. Jest w stanie rozpuscic
mleko rekonstytuowane do zawartosci
ponad 50% suchej masy. Unikalna
konstrukcja zapewnia jednorodny

produkt koncowy pozbawiony grudek

i z minimalng zawartos$cig powietrza.
Urzadzenie ma dwustopniowg budowe
i napedzane jest jednym silnikiem

z falownikiem. Cisnienie wylotowe

4 bar uzyskiwane jest bez pompy
wspomagajgce;j.

Wymiary Hybrid Powder Mixer wynoszg 750 mm (wysoko$c) x 826 mm (szeroko$c) x 340 mm (dtugosc).
Waga catego zespotu wynosi okoto 280 kg. Urzgdzenie montowane jest na kotach, co utatwia obstuge.
Silnik wyposazony jest standardowo w falownik (18.5 kW). Maksymalne natezenie przeptywu wynosi

26 m*/h. Maksymalna wydajno$¢ mieszania to okoto 3000 kg/h, a objetosc¢ leja zasypowego wynosi 50 I.
Czesci stalowe majgce kontakt z produktem wykonane sg ze stali kwasoodpornej 316L (1.4404) i Duplex.
Lej i rama wykonane sg ze stali kwasoodpornej 304 (1.4301).



Rozwigzanie z mieszadtami hydrodynamicznymi
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Mieszadta hydrodynamiczne
Mieszadta hydrodynamiczne Iso-Mix
radykalnie zwigekszajg wydajnos¢
instalacji w takich aplikacjach jak:
obrébka mleka smakowego, witamini-
zowanego czy rekonstytuowanego,
bitej $Smietany z dodatkiem olejow
roslinnych, proszkéw mlecznych

Niskie koszty konserwacji

i emulgatoréw. W aplikacjach tych,
przed suszarniami, instaluje sie duze
zbiorniki, gdzie dodawane sg proszki
mleczne, witaminy i sktadniki odzyw-
cze. W catej objetosci zbiornikdw musi
by¢ zachowana jednorodnos$¢ produk-
tu przy minimalnym zuzyciu energii.

Mieszadto umieszczone jest pod
lustrem cieczy. Jest urzagdzeniem
wielozadaniowym - moze mieszac
ciecze, proszki i gazy z cieczami oraz
by¢ zastosowanym jako gtowica
myjgca w systemie

CIP.

ZAKLAD PRODUKCYJNY, WIELKA BRYTANIA. Brytyjski producent napojéw typu smoothie i deseréw borykat

sie z problemem osiggniecia w krotkim czasie stabilnej i homogenicznej mieszaniny purree owocowych o wysokiej
lepkosci i $wiezo wyciskanych sokéw z pulpa. Dzigki wyposazeniu kazdego z trzech zbiornikéw o objetosci 15 m?

w 2 mieszadta hydrodynamiczne Alfa Laval udato sig szybko osiggna¢ stabilne, homogeniczne mieszaniny.

To ekonomiczne rozwigzanie o niskich kosztach obstugi serwisowej pozwolito wygenerowac¢ oszczednosci na kosztach

inwestycji w wysoko$ci 12 000 euro na zbiorniku.

www.alfalaval.com/seriousfoods



Pasteryzacja

Proces pasteryzacji jest wymagajacy pod wzgledem zachowania poziomu bezpieczenstwa,
higieny i jakosci sterowania. Pasteryzacja mleka jest bardzo waznym procesem, a stosowanie
sie do odpowiednich przepisow i norm jest nieodzowne. Po obrébce UHT muszg by¢ zachowa-
ne warunki aseptyczne. Jako$é komponentow jest w tym procesie kluczowa, a skuteczne
sterowanie przeptywami oraz niezawodne i wydajne wymienniki ciepta odgrywaja wazna role.
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Wymienniki ciepta Alfa Laval typu FrontLine,
dzieki takim cechom jak: podwieszane ptyty,
wymienne narozniki i $ruby dociskowe z tozys-
kami kulowymi, wydtuzajg cykle produkcyjne

i wymagajg krotszego czasu przeznaczonego

na konserwacje. W wymienniku jest tylko jeden
rozmiar uszczelek, a ich wymiana moze odbywac
sie bez zdejmowania ptyt.

Wydtuzony czas produkcji

Wymiana ciepta

Ptyty Alfa Laval typu Clip zaprojekto-
wane sg z myslg o fatwym montazu

i wymianie pakietu ptyt oraz uszcze-
lek. Lagodna wymiana ciepta obniza
ryzyko przypalen chronigc jakos¢
produktu i umozliwiajgc dtuzsze cykle
pracy pomiedzy przerwami serwiso-
wymi. Dzigki wyzszej odpornosci na
zmeczenie materiatowe, wymienniki
oferujg wydtuzong zywotnosc¢

i mniejsze ryzyko peknie¢. Giebokie
kanaty zmniejszajg zarastanie i wy-
dtuzaja okresy pracy pomiedzy
czyszczeniem w systemie CIP.

ARLA FOODS, DANIA. Arla Foods jest producentem 90% $wiezego mleka i produktéw mlecznych sprzedawanych

w Danii. Gtéwnym celem firmy jest uzyskanie maksymalnej wydajnos$ci instalacji do przetwarzania Swiezego mleka.
Bazujac na doswiadczeniach odnos$nie trwatosci i niezawodnosci zaworéw Alfa Laval, mleczarnia wybrata zawory
Unique z pojedynczym grzybem i zawory Unique mixproof, co zapewnito wydtuzony czas produkcji, zmniejszyto straty

produktu i zwiekszyto jego bezpieczenstwo.
www.alfalaval.com/christiansfelddairy



Pompowanie

Pompy odsrodkowe Alfa Laval typu
LKH majg wyjatkowa, higieniczng
budowe, zoptymalizowang geometrie

korpusu i wyprofilowane uszczelnienia,

ktére sg przystosowane do mycia
w systemie CIP.

Pasteryzacja

Mleko z odbioru

Pompy LKH posiadajg certyfikat Jesli w procesie najwyzszym prioryte-
EHEDG i sg zgodne z normami 3A. tem jest delikatna obrébka produktu,
Trwata konstrukcja i niewielkie to najlepszym rozwigzaniem sg pompy
tolerancje dajg duzg sprawnosé krzywkowe Alfa Laval typu SRU.

pompowania, a w rezultacie mniejsze
zmeczenie produktu.

Do zbiornika : Smietanka
posredniego

e

LT

Sterowanie przeptywami
Produkty pasteryzowane

Unique Control LKB firmy Alfa Laval
to jednostka sterujgca do zaworéw
z wbudowanym sitownikiem.
Niezawodny i zintegrowany zestaw
czujnikéw oraz uktad sterujgcy
eliminuje kosztowne zakt6cenia
procesu. Unique Control LKB zapew-
nia stabilne dziatanie przy cisnieniu
powietrza w zakresie 3 + 8 bar.

Asortyment zawordéw regulacyjnych
Alfa Laval obejmuje zawoér statego
cisnienia CMP, zawory regulujgce
przeptyw Unique RV-ST oraz SPC.

Produkty UHT

Kompletny asortyment zaworéw
aseptycznych Alfa Laval tgczy prostote
budowy z niezawodnym dziataniem.

Unique Control LKB

1



Fermentacja

W produkcji wyrobéw fermentowanych oraz swiezych i dojrzewajacych seréw niezbedne jest jak
najlepsze wykorzystanie surowcéw. Do waznych kwestii nalezy tez osiggniecie jak najwyzszej
wydajnosci w procesie ciggtej produkcji seryjnej oraz utrzymanie higienicznych warunkoéw.

Fermentacja

Kultury
bakterii

Wymiana ciepta

FusionLine firmy Alfa Laval to unikalny
wymiennik ciepta, ktéry pozwala
podwyzszy¢ wydajnos$¢ produkcji

i zmniejszy¢ jej koszty. Zapewnia maty
spadek cisnienia cieczy procesowe;j,
co umozliwia zastosowanie mniejszych
pomp. Czas przetrzymania produktu

Mleko paste-

ryzowane

w wymienniku jest krétki, co zapewnia
optymalng jako$¢ produktu. Wymien-
nik jest kompaktowy, a konstrukcja
utatwia inspekcje pod katem zachowa-
nia norm jakosciowych dla przemystu
spozywczego, jak rowniez rozwoj

i zmiane portfolio produktow.

Zbiorniki
buforowe

. -

Pompa SRU zapewnia delikatne
pompowanie, co pozwala zachowac
integralno$¢ produktu.
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Pompowanie

Pompa krzywkowa SRU Alfa Laval
wymaga przeprowadzenia tylko
nielicznych czynnosci konserwacyj-
nych. Wirnik pompy nie ma kontaktu
z korpusem. Pompa oferuje wysokg
higienicznos¢ i moze by¢ myta bez
demontazu. Zapewnia delikatne
pompowanie, co pozwala zachowac¢
jednorodnos¢ produktu. Liczne opcje
konfiguracji SRU umozliwiajg dobér
optymalnych pomp do podstawowych
produktéw, jak i dodatkdow owocowych
zawierajagcych duze czastki.

Filtracja membranowa

Urzadzenia do filtracji membranowej
Alfa Laval zapewniaja standaryzacje
ilosci suchej masy w jogurtach, serach
i mleku, utatwiajgc tym samym
przetwarzanie i tworzac bardziej
jednorodny produkt koncowy. Migkkie
produkty serowe mozna zagescic
osiggajac wymagany wyglad produktu.
Zastgpienie odwadniania serwatki
ultrafiltracjg zwieksza uzysk z surowca
i skraca czas obrobki.
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Optymalizacja zbiornika
Weryfikacja rzeczywistego dziatania
obrotowych gtowic myjgcych moze
odbywac sie z uzyciem najnowsze;j
technologii czujnikdw, ktére wykrywajg
rzeczywiste uderzenia strugi cieczy.
Nowe czujniki RotacheckBasic

i Rotacheck+, posiadajgce certyfikat

Zbiorniki buforowe

Po fermentaciji

1ee

Sterowanie przeptywami

Zawory Unique mixproof produkc;ji
Alfa Laval umozliwiajg jednoczesny
przeptyw dwoéch réznych produktow
lub cieczy przez ten sam zawor bez
ryzyka zakazenia krzyzowego.

EHEDG i zgodne z 3A, oferujg takg

mozliwos$é. Czujnik poziomu Alfa Laval

TE670 eliminuje falszywe sygnaty
z czujnika, co daje bardziej doktadny

i niezawodny pomiar. Oferuje wyjatko-

wa nieomylnos¢ sygnatu, niezaleznie
od lepkosci produktu.

Zawory mogg byc¢ stosowane

w wiekszosci aplikacji. Zawor Unique
mixproof do poziomego montazu

w zbiorniku moze by¢ czyszczony przy
pomocy funkcji niezaleznego

Posiada miedzy innymi funkcje analizy
dostosowang do trudnych mediow.
Wyposazenie Alfa Laval do mycia
zbiornikéw obejmuje obrotowe gtowice
rozpryskowe i strumieniowe, umozli-
wiajgce powtarzalne, szybkie

i skuteczne mycie zbiornikéw fermen-
tacyjnych i mieszadet.

Do pakowania

unoszenia grzybow lub przez ztgcze
w zbiorniku, optymalizujgc tym samym
proces i wymagania odnosnie zajmo-
wanej przestrzeni, gdy montowany jest
od dotu lub na $cianie bocznej
zbiornika.

13



Separacja i zageszczanie

Istotnym aspektem procesu zageszczania jest zmniejszenie ilosci odpadéw i substancji
szkodliwych. Osigganie dobrego wspoétczynnika wydajnosci do kosztéw wymaga nadzoru nad

energochtonnosciag komponentéw.

Separacja

Produkt

Schemat przeptywu w membranie spiralnej
Kolor czerwony oznacza nadawe/retentat,
Z6fty - permeat. Unikalna budowa membran
spiralnych Alfa Laval zapewnia przeptyw
strumienia nadawy przez membrane

w najlepszych mozliwych warunkach.
Oznacza to najwydajniejszg separacje,
wydtuzong zywotno$c¢ i tatwo$¢ czyszczenia.

14

Separacja filtracyjna

Membrany Alfa Laval do ultrafiltraciji,
nanofiltracji i odwréconej osmozy
zapewniajg doskonaty efekt wstepne-
g0 zageszczenia i oczyszczania biatek
przed odparowywaniem i suszeniem.
Membrany do ultrafiltracji umozliwiajg
zamiane tego, co kiedys byto uwazane
za odpad na bardzo pozadany sktadnik
zywnosci. Zwiekszenie etapow filtracji
membranowej oraz zastosowanie
coraz bardziej wyspecjalizowanej
technologii pozwala na optymalizacje
zysku z przetwarzania i rozdzielania
serwatki.

W.lodowa >

Wytwarzanie koncentratu biatek
serwatkowych zmniejsza objetos¢ pro-
duktu przekazywanego na suszarnie,
co prowadzi do znaczgcej redukcji
Zuzycia mocy.

Membrany do nanofiltracji i odwroco-
nej osmozy usuwajg wode i mineraty,
zmniejszajgc tym samym objetosé
przed dalszymi etapami zageszczania
na wyparkach i suszarkach. Przyczy-
nia sie to do oszczednosci energii

i umozliwia ponowne wykorzystanie
wody w procesie.



Zageszczanie
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Mleko

Pompowanie

Pompa odsrodkowa Alfa Laval typu
LKHPF posiada wytrzymatg obudowe
korpusu i ptyte tylng, wysokocisnienio-
we uszczelnienia wewnetrzne oraz
wytrzymate sruby. Pompy te mogg
pracowac przy cisnieniu na wlocie do
40 bar (600 PSI) i sg idealne do
wymagajacych instalacji nanofiltraciji

i odwréconej osmozy.

Sprawnos¢ pompowania

Produkt
zageszczony

ﬁﬂn
d
%D@J

Pompa LKH Evap jest dedykowana do
instalacji wyparnych. Dostepna jest

z petnym zestawem dokumentac;ji
charakterystyki pracy. W ofercie Alfa
Laval znajduje sie opcja pompy

z wirnikiem ze skrobakiem ClearFlow,
ktéry rozwigzuje problem gromadze-
nia sie produktu w aplikacjach z duzg
zawartoscig frakcji statej. Pozwala to
znaczgco wydtuzy¢ czas produkcji
migdzy czyszczeniem.

Pompa odsrodkowa LKH

DUZA MLECZARNIA, DANIA. Podczas wizyty w fabryce, Alfa Laval zaproponowata wymiane 2 pomp, kazda z silnikiem

100 kW, na pompy LKH Alfa Laval wyposazone w falownik i silniki o mocy nominalnej 75 kW kazda. Nowe pompy zwréca sie
w okresie krétszym niz 12 miesiecy, dzieki oszczednosciom z tytutu mniejszego zuzycia energii przekraczajgcym 36 000 euro,
a takze redukcji emisji tlenkéw wegla o 100 000 kg rocznie.

15



Mycie w systemie CIP

Skuteczne mycie w systemie CIP (Cleaning-In-Place) jest w mleczarstwie niezbedne. Kluczowa jest
efektywnos$¢, rozumiana jako efekt mycia i wygenerowanych oszczednosci. Ekonomika CIP jest
uzalezniona od naktadéw i czasu mycia. Duze znaczenie ma tez redukcja ilosci odpadéw.
Wiasciwie skonfigurowane i wydajne urzadzenia do mycia, pompowania i podgrzewania niezbedne
sg do réwnomiernego rozprowadzenia sSrodkéw czyszczacych na zmywanych powierzchniach.

Wymiennik AlfaNova wykonany

w catosci ze stali kwasoodpornej jest
zaprojektowany do pracy w ekstre-
malnych temperaturach i ci$nieniach.
Wydtuzony czas prowadzenia
procesu i doskonate wspétczynniki
wymiany ciepta zapewniajg niski
koszt uzytkowania.

Niezréwnane czyszczenie

Wymiana ciepta

Ptytowy wymiennik ciepta AlfaNova
jest wykonany w catosci ze stali
kwasoodpornej. Charakteryzuje sie
nadzwyczajng wytrzymatoscig
mechaniczna. Jest odporny na
korozje, wytrzymuje ekstremalne prze-
cigzenia termiczne i ciSnieniowe, jak
réwniez moze by¢ stosowany przy
agresywnych srodkach myjgcych.

Do aplikaciji, gdzie stosowana jest
para - zwykle do podgrzania wody lub
Srodkéw myjgcych - Alfa Laval
proponuje, zaprojektowany do tego
celu, wymiennik ptytowy z uszczelka-
mi FMC.

LLANDYRNOG CREAMERY, WIELKA BRYTANIA. Jeden z najwiekszych producentéw twardych
seréw w Wielkiej Brytanii zwigkszyt efektywnos$¢ procesu mycia zbiornikéw surowego mleka o 35%,
zmniejszajgc zuzycie wody o 30%. Statyczne kule myjace w zbiornikach magazynowych surowego
mleka zastgpiono gtowicami obrotowymi Toftejorg SaniMega Alfa Laval. Czas mycia zostat skrécony
$rednio z 43 do 28 minut na zbiorniku, przy poprawie jako$ci czystosci. Czas rozgrzania zbiornika

przed CIP zostat zachowany na tym samym poziomie.
www.alfalaval.com/llandyrnogdairy
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Alfa Laval Rotacheck+ sprawdza Wbudowany ukfad elektroniczny

proces mycia w systemie CIP i analogowa technologia czujnika
praktycznie kazdej obrotowej zapewniajg niespotykany wczesniej
strumieniowej gtowicy myjace;. poziom doktadnosci i niezawodnosci.

Rotacheck+

Mycie w systemie CIP (Cleaning-in-Place)

Woda wtérna

Woda goraca
Woda goraca

Woda goraca
Woda goraca

Optymalizacja mycia zbiornikow

Obrotowe gtowice myjgce Alfa Laval Jest to pierwsza gtowica myjaca do zbiornika uderzeniami strugi cieczy
zapewniajg nieskazitelng czystos¢ stosowania w mleczarstwie, ktéra w okreslonym z goéry czasie.
i powtarzalnos¢ mycia. Dzieki higie- posiada certyfikat EHEDG i jest Weryfikacja rzeczywistego dziatania
nicznemu sposobowi montazu na zgodna z normami 3A. W przypadku turbiny myjgcej moze odbywac sie
jednej zawleczce sg tatwe do zainsta- zadan, gdzie wymagana jest wieksza przy uzyciu najnowszych czujnikéw,
lowania i inspekcji, czyszczg swojg sita uderzeniowa, najwyzsze standar- ktére mierza rzeczywiste uderzenia
powierzchnig oraz posiadajg dreno- dy wydajnosci, niezawodno$ci strugi cieczy. Umozliwiajg to nowe
walne tozysko $lizgowe. i higieny zapewniajg turbiny myjgce czujniki Rotacheck Basic i Rota-
Toftejorg. Gwarantujg petne pokrycie check+.

Turbina myjgca Toftejorg SaniJet 25 Alfa Laval w zdefiniowanym czasie wykonuje okres$lony
tréjwymiarowy wzorzec uderzen strugi cieczy. Dziata automatycznie. Jest to pewny sposéb na uzyskanie
gwarantowanej jako$ci mycia zbiornika.

17



NnNowacyjne komp

Wybér urzadzen Alfa Laval dla przemystu mleczarskiego

Pompowanie Ez!H

(OfCh %

4

Pompa krzywkowa SX

Zaprojektowana z myslg o delikatnych
i ultraczystych aplikacjach. Dzieki
zoptymalizowanej geometrii korpusu
i wieloramiennym krzywkom, pompy
SX zapewniajg minimalne $cieranie
produktu i pulsacje.

Pompy LKHPF do wysokiego
cisnienia

Pompy posiadajg wzmocniong
konstrukcje korpusu i ptyty tylnej,
wysokocisnieniowe uszczelnienia

i wytrzymate wirniki. Moga pracowac
przy ci$nieniu na wlocie do 40 bar.
Uszczelnienia mozna wymontowac
z nich w ciggu kilku sekund.

Wirnik ClearFlow

Wirnik ClearFlow zmniejsza
nagromadzanie sie frakcji statej na
ptycie tylnej, ktéra zwykle skraca
czas miedzy cyklami mycia. Budowa
skrobakoéw wirnika zmniejsza tarcie,
a tym samym pobdr mocy.
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Sterowanie 8
przeptywami E'??’g

Unique Control

System automatyki

i sterowania zawierajgcy wbudowany
uktad sterujacy i sitownik. Sterowanie
przeptywem jest proste i niezawodne.
Dzigki uproszczonej, jednoguzikowe;j

konfiguraciji, proces ten zabiera jedng
pigtg czasu, ktéry jest potrzebny przy
innych rozwigzaniach.

Poziomy zawér zbiornikowy
Unique mixproof

Zawor umozliwia przeptyw duzych
czgstek. Moze by¢ czyszczony przez
niezalezne unoszenie grzyba i ztgcze
zbiornika, co pozwala na optymaliza-
cje procesu i wymaganej przestrzeni,
gdy montowany jest od dotu lub na
Scianie bocznej zbiornika.

Zawor do duzych
czastek Unique
mixproof

Idealny do ziarna
serowarskiego,

twarogu i jogurtu

z czgstkami

owocow. Przez

zawor ten mogg
przeptywaé

produkty lepkie

i zawierajgce duze
czgstki eliminujgc ryzyko
zablokowania i rozktadu produktu.

Przeptyw ?g;%
cleczy o

Pomiary zapewniajace jakos¢
Kompleksowe zarzgdzanie jakoscig.
Inspekcja przed wysytkg zapewnia
zgodnos¢ wymiarow i tolerancji

z normg, eliminujgc odchylenia
miedzy partiami produkcyjnymi.
Surowce i materiaty opakowan sg
certyfikowane. Alfa Laval oferuje rury
i armature we wszystkich standar-
dach.

Opcje dostawy
Pojedyncze elementy: Peten zakres
produktow dostepny od 1 do 9 sztuk.

Pudetko 10 szt.: Produkty sg
zabezpieczone wytrzymatym
i 0znakowanym opakowaniem.

Paleta: Zbierz zamodwienie i otrzymaj
dostawe bezposrednio z magazynu
fabrycznego.

Kontener: Elementy wykonywane
na zamowienie i dostarczane
bezposrednio z fabryki.
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Podgrzewanie 2648

i chtodzenie ®#

FusionLine

taczy otwartg charakterystyke
przeptywu typowa dla wymiennikéw
rurowych z zaletami wymiennikéw
ptytowych. Kasety tgczone opatento-
wang metodg i specjalnie zaprojekto-
wane uszczelki zapewniajg brak
punktow styku.

Standardowa ptyta typu Clip
Sprawdzone i wyjgtkowo wydajne
energetycznie ptyty typu Clip
spetniajg najtrudniejsze wymagania
w produkcji mleczarskie;.

Ptyta Gemini

Chroni przed skazeniem wtérnym
oferujgc wydajnos¢ i prostote

w procesach wymiany ciepta.

Optymalizacja

zbiornikow =536

i

Hybrid Powder Mixer

Wszechstronne i mobilne rozwigza-
nie Alfa Laval Hybrid Powder Mixer
posiada dwustopniowg budowe, ale
napedzane jest jednym silnikiem

z falownikiem. Osigga cisnienie
wylotowe 4 bar bez pompy wspoma-

gajacej.

Czujnik Rotacheck

Sprawdza proces mycia wewnatrz
kazdego zbiornika higienicznego
mytego za pomocg obrotowe;j
strumieniowej gtowicy myjgce;j.
Opatentowany system zbierania
danych i monitorowania zapewnia
precyzyjne, nieza-

wodne i zdalne

sterowanie gtowica,

skracajac czas

przestojow.

EnSaFerm

EnSaFerm stanowi
wydajng alternatywe
w stosunku do
tradycyjnych miesza-
det ramowych,
zmniejszajgc czas
obrébki 8-krotnie.

Filtracja FE
| separacja cit

Membrany do odwréconej osmozy
i ultrafiltracji

Alfa Laval oferuje dostosowanie
rozmiaréw spirali i typdw membran
do specyficznych aplikaciji

i wydajnosci.

Membrany do ultrafiltracji pHt

Polisulfon/polieterosulfon na
polipropylenie. tatwo znoszg
wysokie temperatury i r6zne
wartosci pH.

Membrany do ultrafiltracji
GR73PE i GR82PE

Znaczna poprawa wydajnosci

w poréwnaniu do membran GR61
i GR70 produkgciji Alfa Laval.
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Obstuga Klienta

Globalna sie¢ kanatéw sprzedazy Alfa Laval obejmuje firme Tetra Pak, ktora posiada status
Alliance Global Partner i wiele innych firm, ktére zapewniaja optymalna obstuge Klienta

i dystrybucje produktéw Alfa Laval na rynku. Niezaleznie od wymagan i miejsca, wiedza
techniczna Alfa Laval i jej urzadzenia sg zawsze w zasiegu reki.

Alfa Laval tgczy zalety globalnej marki
z indywidualnym podejsciem lokalnych
przedstawicieli i partneréw, oferujgc
doskonatej jakosci urzadzenia

i wiedze technologiczng. Dodatkowo,
Alfa Laval proponuje skuteczne

i oszczedzajgce czas narzedzia, ktore
pozwalajg fatwo skonfigurowac,
zwymiarowac i zoptymalizowac
komponenty procesu.

Wiarygodny serwis

Gwarantowana jakos$¢, niezawodnosc¢
i higienicznos¢ to standardowe cechy
urzadzen Alfa Laval. Firma oferuje
réwniez ustugi serwisowe, wsparcie
ze strony globalnej organizaciji

i lokalng sie¢ dystrybutoréw,
producentow instalacji oraz
wykonawcow.
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Niedoscigniona niezawodnos¢
Inwestycja w jakos$¢ to inwestycja

w niezawodnos¢. Komponenty

i rozwigzania higieniczne Alfa Laval
sg wiasciwie projektowane i wymiaro-
wane od samego poczatku. Przy
wdrozeniu odpowiednich planéw prac
konserwacyjnych oraz stosowaniu
czesci Alfa Laval, gwarantujg niski
koszt eksploatacji oraz niezawodne
dziatanie w dtugim okresie.

Sita i bezpieczenstwo

Niezalezna dziatalno$¢ partneréw Alfa
Laval potgczona z szerokim portfolio
produktow Alfa Laval i jej zasobami
organizacyjnymi stwarza mozliwo$¢
dokonywania komplementarnych
zakupow w jednym miejscu. Alfa Laval
zapewnia niezawodne i doktadne
dostawy. Jej wiedza i doswiadczenie
wraz z indywidualnymi umiejetnoscia-
mi partneréw pozwalajg sprostac
nawet najbardziej skomplikowanym
wyzwaniom procesowym.

Potrzebne narzedzia na miejscu
Partnerzy Alfa Laval posiadajg dostep
do zaawansowanych zasobow

i dokumentacji opartej na unikalnych
kompetencjach Alfa Laval w zakresie
urzadzen i procesow higienicznych.
Przy uzyciu narzedzi do wymiarowa-
nia, projektowania i optymalizaciji,
partnerzy Alfa Laval mogg dobrac¢
optymalne komponenty, uwzglednia-
jac takie czynniki jak: sktad produktu,
lepkosc¢ i przewodnos¢ cieplna.

Oprogramowanie do doboru
komponentow

Oprogramowanie do doboru kompo-
nentéw Alfa Laval (CAS) pomaga

szybko i fatwo dobra¢ pompe, zawor,
wymiennik ciepta i gtowice myjgce

do poszczegolnych proceséw.

Z programu CAS mozna wyge-
nerowac rysunki, numery produktow,
listy czesci zamiennych, a takze
opracowac listy zamowien, procedury
przegladdw i prac konserwacyjnych.

Oprogramowanie do projektowania
(CAD)

Portal CAD Alfa Laval oferuje dostep
do rysunkéw wymiarowych dla wielu
komponentow Alfa Laval. Kazdy
uzytkownik moze pobrac¢ rysunki

w formacie 2D lub 3D.

Dokumentacja dla mleczarni
Standardowa dokumentacja Alfa
Laval obejmuje instrukcje obstugi
urzadzenia, czyli deklaracje zgodno-
$ci z wymaganymi dyrektywami UE,
instrukcje bezpieczenstwa, montazu,
uzytkowania i konserwacji, dane
techniczne, listy czg$ci zamiennych
oraz zestawow naprawczych.
Komponenty Alfa Laval posiadajg
certyfikaty EHEDG lub sg zgodne

z wytycznymi projektowymi dla
komponentéw higienicznych. Wiele
z nich réwniez jest zgodnych

z normami 3A.

Dla wszystkich komponentéw Alfa
Laval dostepne sg szczegétowe karty
specyfikaciji.

Laboratorium reologiczne

Nasze laboratorium umozliwia
doktadng analize i zrozumienie
zachowania poszczegdlnych cieczy,
co pomaga w poprawnym doborze
pomp i wymiennikéw ciepta, specyfi-
kacji uszczelek, jak rowniez optymali-
zacji projektu instalacji. Dobor
wiasciwych komponentéw odbywa sie
za pierwszym razem, potencjalnie
zmniejszajac koszty zaréwno inwesty-
cji kapitatowych, jak i uzytkowania
produktu.

Laboratorium testowe i treningowe
Klienci majg dostep do swiatowej
klasy laboratoriéw demonstracyjnych,
testowych i szkoleniowych Alfa Laval.
Laboratorium jest wyposazone w dwa
petnowymiarowe zbiorniki produkcyj-
ne i wyspy zaworowe podtgczone do
stacji mycia CIP. Testy z uzyciem
produktu mozna wykonac¢ z myslg

0 pompowaniu produktow, sterowaniu
przeptywami, procesach ogrzewania
i chtodzenia oraz optymalizacji
zbiornikéw.

19



Alfa Laval na swiecie

Alfa Laval jest wiodgcym na Swiecie
dostawcg specjalistycznych urzgdzen
i rozwigzan inzynierskich.

Oferowane urzadzenia, kompletne linie
technologiczne oraz serwis zapewniajg
naszym Klientom optymalny i bez-
awaryjny przebieg realizowanych
procesow.

Nasze nowatorskie rozwigzania
umozliwiajg ogrzewanie, chtodzenie,
transport i oddzielanie takich produktow
jak: olej, woda, chemikalia, napoje,
artykuty zywnosciowe i farmaceutyki.

Miedzynarodowa struktura firmy,
obejmujgca swym zasiegiem okoto 100
krajow sprawia, ze jestesmy do dyspozycji
naszych Klientéw praktycznie na catym
Swiecie.

Alfa Laval Polska Sp. z o.0.

ul. Marynarska 15, 02-674 Warszawa
tel. 22 336-64-64, fax: 22 336-64-60
poland.info@alfalaval.com

Oddziat w todzi
ul. J. Dabrowskiego 113, 93-208 £6dz
tel. 42 642-66-00, fax: 42 641-71-78

Oddziat w Gdyni
ul. Zgoda 8, 81-361 Gdynia
tel. 58 621-89-23, fax: 58 621-89-38

ESE02394PL 1311 J

Alfa Laval iest zarejestrowanym znakiem handlowym Alfa Laval Corporate AB.






