Modut do rozpuszczania cukru Alfa Laval

Precyzyjne i wydajne przeksztatcanie cukru

krystalicznego w cukier ptynny

/astosowanie

Modut rozpuszczania cukru firmy Alfa Laval stuzy do przeksztatcania cukru krystalicznego
(sacharozy) w cukier ptynny o stezeniu do 68 °Bx. Doskonale naddaje sie do produkcji
napojéw niegazowanych i gazowanych, dzeméw, keczupéw, produktéw mlecznych, piwa

oraz wielu innych produktow spozywczych i napojéw.

Zalety

Niezalezno$¢ od dostawcow

Cukier krystaliczny jest tatwiej dostepny niz cukier ptynny.
Dzieki produkcji cukru ptynnego na miejscu uzytkownicy
zyskujg wiekszg niezaleznos$é i kontrole nad swoim
taricuchem dostaw..

Wydajnosé i elastycznosé produkcji

The system allows producers to make exactly the amount of
liquid sugar they need, when they need it—reducing reliance
on external suppliers and improving production planning.

Oszczednosci

Cukier krystaliczny jest zazwyczaj tanszy od cukru ptynnego.
Ponadto koszty transportu sq nizsze, poniewaz nie przewozi
sie wodly.

Delikatne ogrzewanie

W procesie rozpuszczania stosuje sie tagodne ogrzewanie,
ktére ma minimalny wptyw termiczny na cukier, co pozwala
zachowaé jakos¢ produktu.

Doktadne stezenie
Stezenie na wyijsciu jest bardzo precyzyjne, a maksymalne
odchylenie wynosi £0,1°Bx.

Odzysk ciepta

Praca ciggta umozliwia efektywny odzysk ciepta za pomocg
wielosekeyjnego wymiennika ciepta, co pozwala zmniejszyé
ogdlne zuzycie energii.

Odprowadzanie powietrza

Nadmiar powietrza jest odprowadzany podczas procesu
rozpuszczania, aby zapewnic stabilnosé i jednolitosé
produktu..
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Projekt

Praca w trybie ciggtym
Utatwia planowanie produkgji i gwarantuje wyprodukowanie
doktadnie takiej ilosci cukru ptynnego, jaka jest potrzebna.

Automatyzacja

W petni zautomatyzowana praca sterowana za pomocg
systemdw PLC i SCADA, obejmujgca procedury uruchamiania,
wylgczania oraz czyszczenia na miejscu (CIP).

Konstrukcja higieniczna

Zaprojektowany z myslg o stabilnosci mikrobiologicznej
produkowanego cukru ptynnego, co gwarantuje bezpieczernstwo
i jako$é zywnosci.

Elastycznosé przetwarzania
Przeznaczony do obstugi cukru krystalicznego dostarczanego w
cysternach lub workach typu BigBag.

Niewielkie wymiary
Ten ciggly proces, oparty na ptytowych wymiennikach ciepta,
zapewnia kompaktowq i oszczedzajgcg miejsce konstrukcje..

Higiena

Modut mozna czysci¢ z poziomu centralnej stacji CIP klienta przy
uzyciu standardowych srodkéw czyszczgeych, takich jak
wodorotlenek sodu.

Nosnik ciepta
Para wodna lub gorgca woda.

Materiaty
Wszystkie elementy majgce kontakt z produktem sg wykonane ze
stali nierdzewnej AlSI 304 lub AISI 316.

Pojemnosé

Dostepne w wersjach o wydajnosci 3, 6 lub 10 ton cukru
rozpuszczonego na godzine. Na zyczenie klienta mozliwe jest
dostarczenie urzgdzen o innej wydajnosci.



Standardowa oferta
Alfa Laval

o Silos na cukier krystaliczny lub lejek zasypowy do
pojemnikéw typu BigBag

¢ Rurowe przenosniki slimakowe z silosu lub leja na
worki typu BigBag do modutu rozpuszczania

e Zbiornik wstepnego rozpuszczania i obieg ze
specjalnym wymiennikiem ciepta typu Widegap

o Wielosekcyjny ptytowy wymiennik ciepta do
rozpuszczania, pasteryzaciji i odzyskiwania ciepta

e Pompy, zawory i inne elementy przewoddw
wewnagtrz modutu

e Potgczenia rurowe miedzy modutem, zbiornikiem
na cukier ptynny a stacjg CIP

e System sterowania wraz z kompletng
dokumentacjg

Opcje

e Zbiorniki do przechowywania cukru ptynnego
wraz z przytgczami rurociggowymi.

e CIP (cleaning-in-place) do czyszczenia modutdw.

e Boiler do wytwarzania pary lub gorgcej wodly.

e Lampa UV do sterylizacji wody

o Filtry do sterylizacji powietrza i ptynnego cukru

e Miyn do cukru krystalicznego nizszej jakosci
zawierajgcego grudki, z opcjonalnym
magnesem, sitem lub podobnymi akcesoriami





