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Maksymalne wykorzystanie ubocznych
produktow zywnosciowych
pochodzenia zwierzecego

Produkcja zywnosci pochodzenia zwierzecego, Francja

Silny nacisk na ograniczenie strat i
marnotrawstwa w przetworstwie
zywnosci we Francji napedza
zrownowazony rozwoj zywnosci
poniewaz gtowni gracze w branzy dazg
do optymalizacji procesow i
maksymalizacji wydajnosci poprzez
ekstrakcje cennych skfadnikdw
spozywczych z produktow ubocznych
pochodzenia zwierzecego.




Jeden z klientéw Alfa Laval, zlokalizowany w sercu francuskiego
kraju rolniczego, specjalizuje sie w produkcji wysokiej jakosci
thuszczoéw jadalnych z produktéw ubocznych przetwoérstwa
wieprzowiny i kaczek. Z historig siegajaca 130 lat i zatrudniajgc 90
pracownikéw, a takze pakujac 25 000 ton produktéw rocznie, firma
oferuje jeden z najwigkszych asortymentéw ttuszczow jadalnych w
Europie.

Firma zbiera surowce od rolnikdw, rzezni i zaktaddw rozbioru, a
nastepnie przetwarza ttuszcze zwierzece do spozycia przez ludzi
przy zastosowaniu procesu renderowania na mokro .

Aby zapewnié, ze jakos¢ i warto$é odzywcza sg
zmaksymalizowane poprzez optymalne i terminowe ulepszenia
procesu, firma nawigzata wspdtprace z doswiadczonymi
ekspertami z Alfa Laval France - w szczegdlnosci z Olivierem de la
Chapelle, Market Manager Protein & Edible Qll, i jego
wspotpracownikami z dziatu sprzedazy.

Ekspertyza techniczna i wiedza procesowa wykazana przez zespot
Alfa Laval miata kluczowe znaczenie dla podjecia decyzji o
modernizagiji linii do renderowania na mokro, ktéra obstuguje cztery
rézne rodzaje surowca - wieprzowine 0 wysokiej zawartosci
kolagenu, wieprzowine o wysokiej zawartosci ttuszczu, mieso kaczki
0 wysokiej zawartosci ttuszczu i mieso kaczki o niskiej zawartosci
ttuszczu - poprzez instalacje 3-fazowego dekantera SANX.

v —p— Biatko: Wiréwki dekantacyjne do ekstrakcji i
” odzyskiwania biatek. Zwigkszenie wydajnosci

i zmniejszenie kosztéw energii i eksploatacii

"Celem byfo uruchomienie dekantera dla wszystkich
produktow bez zmiany potozenia rur zasilajgcych i
uzyskanie czystej fazy wodnej, wolnej od ttuszczu i
zawieszonych ciat statych" wyjasnia Olivier.

Jak skontaktowac sig z Alfa Laval

Aktualne dane kontaktowe Alfa Laval dla wszystkich krajow sa
zawsze dostepne na naszej stronie internetowej pod adresem
www.alfalaval.com

Przemyst ttuszczéw jadalnych

Oczekuie sie, ze globalny rynek jadalnych ttuszczéw
zwierzecych wzrosnie z 25,57 mid USD w 2021 r. do
26,56 mid USD mld USD w 2022 r przy ztozonej rocznej
stopie wzrostu (CAGR) wynoszacej 3,84%.
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Upcykling

Firma przetwarza produkty uboczne z migsa w celu
wytworzenia produktu o wartosci dodanej w postaci
25 000 ton ttuszczow, ktdre sa wykorzystywane jako
sktadnik w réznych rodzajach produkcji zywnosci.

"Nasza konstrukcja dekantera zapewnia bardzo dobrg
wydajnos¢ bez zmiany potozenia wylotéw cieczy, co
umozliwia klientowi tatwe przetgczanie miedzy
czterema réznymi rodzajami surowcow. Wyniki
przekroczyly oczekiwania klienta pod wzgledem
jakosci i ilosci"

Firma opiera sie na dtugiej tradycji przetwarzania
produktéow ubocznych w wartosciowy produkt i dziata
W oparciu o przekonanie, ze ttuszcz jest zasadniczo
dobry i jest kluczowym sktadnikiem wydobywajgcym
smak z réznych produktdw spozywczych i potraw.

Biorac to sobie do serca, Alfa Laval zbadata, w jaki
sposob firma moze kontynuowac upcykling
produktdw ubocznych z najlepsza wydajnoscia ich
sprzetu i najbardziej efektywnym wykorzystaniem
energii i wody do wytwarzania produktu o wartosci
dodanej, na ktdry jest duze zapotrzebowanie w
przemysle spozywczym i restauracjach.

Ostatecznym celem byto ugruntowanie pozycji firmy w
centrum bardziej zréwnowazonej produkcji zywnosci" -
mowi Olivier.

Zespot Alfa Laval skupit sie na wielofunkcyjnym
podejsciu zorientowanym na klienta analizujac, w jaki
sposob sprzet moze poprawi¢ wydajnose,
zoptymalizowad procesy i wspiera¢ operacje klientdw,
jednoczesnie zwiekszajac wydajnosé i wspierac
zrownowazony rozwaj.

"W Alfa Laval rozumiemy, ze nie mozna by¢ tylko
sprzedawca. Musisz mie¢ gtebokie zrozumienie
procesu klienta i by¢ ekspertem na poziomie
technologii procesu" - podsumowuije Olivier.

"Sukces przychodzi wtedy, gdy klient ma zaufanie do
Twojej wiedzy i doswiadczenia, gdy widzi, ze w peni
rozumiesz jego potrzeby,wyzwania i to, co chca
osiagnac¢. Mozemy pomac im spetni¢, a nawet
przekroczy¢ ich oczekiwania - wtedy jest to korzystne
zaréwno dla Alfa Laval, jak i dla naszych klientow
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Alfa Laval zastrzega sobie prawo do zmiany specyfikacji bez wczesniejszego powiadomienia.


https://www.alfalaval.com/industries/food-dairy-beverage/food-processing/meat-and-poultry-processing/greave-and-meal-and-fat-processing/
http://www.alfalaval.com



